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Újtelepi ki-kicsoda,  
avagy  
MI A KÜLÖNBSÉG AZ 
ÚJTELEPI EGYESÜLET 
ÉS A POLGÁRŐRSÉG 
KÖZÖTT?!

Gyakran felmerülő kérdés. Eny-
nyi év után is még szembesülök 
azzal a ténnyel, hogy nagyon so-
kan mossák össze a KÉT, EGY-
MÁSTÓL TELJESEN FÜGGET - 
LEN SZERVEZETET.

cikk az 1. oldalon

V. Mikulás-parti Újtelepen
Az adventi várakozás egyik leg-
fontosabb eseménye a gyerme-
keknek és a gyermeki nyitott-
ságukat megőrző felnőtteknek a 
mikulás érkezése. Városrészünk 
lakóközössége immár ötödik al-
kalommal varázsolt életre szóló, 
csodás élményt az újtelepi apró-
ságoknak. 

képes beszámoló a 3–7. oldalakon

V. Újtelepi Mikulás-parti  
házisütemény-készítő 
verseny

Elérkezett a sütemények leadá-
sának ideje, s az első tálca édes-
séget hosszú ideig nem követte 
több. Már-már elkeseredtünk, 
hogy ennyire megcsappant a sü-
tőkedv. Ezután, mintegy varázs-
ütésre, egymást követve érkez-
tek a versenyzők a süteményes 
tálcákkal. 

cikkünk receptekkel  a 8–9. oldalakon

A régi Újtelepi  
Általános Iskola  
közösségi házzá válik!

Felkészítettük a Tündérkert ját-
szóteret a télre.
Ad venti kézműveskedés: kará-
cso nyi asztali és  ajtódíszeket, 
aventi koszorúkat, csuhéangya-
lokat és kis fenyőfákat készíthet-
tek kicsik és nagyok. 

cikk a 10–11. oldalakon

Fontos telefonszámok
a 12. oldalon
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CIB Bank, 10700134-69613595-51200002
ÁTUTALÁSNÁL kérjük odaírni : MŰKÖDÉSI TÁMOGATÁS
Személyes befizetésre a Venyimi út 8/b szám alatti üzletben, nyitvatartási időben van mód.

Kellemes karácsonyi ünnepeket és boldog új évet kívánunk!

VÁROSVÉDŐK ÚJTELEPÉRT EGYESÜLET

Felkészítettük a Tündérkert játszóteret a télre
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Újtelepi ki-kicsoda, avagy  
MI A KÜLÖNBSÉG AZ ÚJTELEPI EGYESÜLET  
ÉS A POLGÁRŐRSÉG KÖZÖTT?!

VÁROSVÉDŐK ÚJTELEPÉRT  
EGYESÜLET

Az egyesület idén márciusban volt 3 éves. Kb. 7 évvel ez-
előtt Újtelep csoport néven vált ismertté, ám egyre bővü-
lő tevékenységünk indokolttá tette hivatalos formá tumot 
 ölteni, így alapítottuk meg az egyesületet. Alapítói újtelepi 
lakosok.

Mit csinál az egyesület?
Az Újtelepi Pikniket, az ÖKO-napot és a Mikulás-partit 
szervezi és bonyolítja le, évente négyszer jelenteti meg az 
Újtelepi Hírlapot, rendben tartja, szépítgeti a Tündérkert 
játszóteret, lakossági fórumokat szervez, működteti az új-
telepi facebook-csoportot, figyeli a lakók gondjait, problé-
máit, ezekben próbál segíteni, kapcsolatot tart a lakók és az 
önkormányzati hivatalok vezetői közt.

 Miből fedezi a kiadásokat az egyesület?
Lakossági adományokból, vállalkozók támogatásából, pá-
lyázatokból, 2019 óta az adók 1%-ából, és 2020. február 23-
ig önkormányzati támogatásból. 2020. március 1. és júni us 
1. között csak a lakossági és vállalkozói adományokból, adó 
1%-ából gazdálkodunk. (Azaz pl a pikniket kizárólag saját 
költ ségből fedezi az egyesület)

Hogyan támogathatja az egyesületet?
–  ÁTUTALÁSSAL: Városvédők Újtelepért Egyesület, 

CIB BANK, 10700134-69613595-51200002  
A megjegyzés rovatba kérjük odaírni:  
MŰKÖDÉSI TÁMOGATÁS

–  SZEMÉLYES BEFIZETÉSSEL:  
A Venyimi út 8/b szám alatti üzletben nyitvatartási 
időben.

Naponta merül fel (érthető okokból) a szalonban beszélgetéseink közben az újtelepi élet, a feladatok stb.  
Ennyi év után is még szembesülök azzal a ténnyel, hogy nagyon sokan mossák össze a KÉT, EGYMÁSTÓL 
TELJESEN FÜGGETLEN SZERVEZETET. Szeretnék kicsit tiszta vizet önteni a pohárba, elmondani, ki kicso-
da és mivel foglalkozik, kit, hogyan, miként lehet segíteni, támogatni, ki mit csinál, ki miből és hogyan fedezi 
a költségeit.

Bízom benne, hogy kicsit sikerült ezzel néhány  
lakó társamnak segíteni kibogozni a szálakat, 
hogy ki kivel is van. MERT KÜLÖN SZER VE
ZET ugyan a két egyesület, de mindkét civil 
testületnek egy célja van: az élhetőbb, bizton
ságosabb lakókörnyezet. Ez az eg,y, ami közös 
bennünk a vidámságon kívül.
Köszönöm figyelmüket! 

Nyári Ica

VÁROSVÉDŐ POLGÁRŐRSÉG
A Városvédő Polgárőrség 26 éve alakult, akkori vezető-
jük Kertes József újtelepi lakó volt. (Józsi 3 éve hosszas 
betegség után hunyt el.) Jelenlegi elnöke Hegedűs László.  
2014 júniusában, amikor Újtelep lakossága úgy döntött, 
nem tűri tovább az áldatlan állapotokat, hisz akkor 5 hó nap 
alatt 17 betörés történt Újtelepen, megszületett egy döntés 
a lakosság körében. Ennek értelmében elin dult egy támoga-
tás, hogy lakóházanként 500 Ft/havi MŰKÖDÉSI TÁMO-
GATÁSSAL segítjük a VÁROS VÉDŐ POLGÁRŐRSÉ   GET, 
hogy minden éjjel tudjanak járőrözni utcáinkon, fokozva 
ezzel a közbiztonságot.

Mit csinál a Polgárőrség és kik ők?
Önkéntes tevékenységükkel a szabadidejükben, munkájuk 
mellett óvják, vigyázzák a várost leginkább délután és éj-
szaka. A mindennapos őrjáratokon túl a lakók biztonság-
tudatos szemléletformálását is fontosnak tartják.  Próbálnak 
az egymásra figyelés tudatosításával is hozzájárulni az em-
berek biztonságához. Felhívják a polgárok figyelmét a fe-
lelős, körültekintő magatartásra, vagyonvédelemre. Ebben 
pedig közvetlenül is segítik a lakókat, így 2018-ban pél-
dául az ablakriasztók felszerelésével, melyet Újtelepen ők 
vásároltak és szereltek fel, egészen pontosan 817 darabot. 
2014-től már Újtelep területén is végzik a járőrözést. Mun-
kájuk során folyamatosan együttműködnek a rendőrséggel, 
és állandó résztvevői a városi rendezvényeknek. 

Miből fedezik a kiadásaikat?
Önkormányzati és állami támogatásokból, melyből a gép-
járművet és egyéb felszereléseiket vették, pályázatokból, 
melyből pl. az ablakriasztókat/kulcstartókat is vették a la-
kóknak, de LEGFŐKÉPP lakossági támogatásokból, mely-
ből a napi járőrözéshez szükséges üzemanyagot tankolják a 
szolgálati gépjárműbe, és fenntartják az újtelepiek által jól 
ismert 06-30-792-5326-os mobilszámot is.

Hogyan támogathatja a Polgárőrséget?
–  ÁTUTALÁSSAL: Városvédő Polgárőrség, 

Raiffeisen BANK, 12024009-00160996-00100002  
A megjegyzés rovatba kérjük odaírni:  
MŰKÖDÉSI TÁMOGATÁS

–  SZEMÉLYES BEFIZETÉSSEL:  
A Venyimi út 8/b szám alatti üzletben nyitvatartási 
időben.
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A volt iskola udvarán december 7-én 16 és 19 óra között 
egy kicsit lelassult az élet, csupa kényeztető, kellemes 
dolog történt azokkal, akik átadták magukat az adventi 
várakozás, a Mikulással való találkozás, az együttes él-
mény örömteli hangulatának. 
Ennek a kis beszámolónak a kereteibe nem fér bele az 
előkészületektől a rendezvény utáni rendrakásig minden 
apró részlet és minden szorgos önkéntes közreműködő 
felsorolása, pedig nagyon jó lenne. De egy kis ízelítő is 
visszaadja talán az egész rendezvény célját és hangulatát.
És persze Cselényi Zoltán és Szalainé Detti több száz 
fo tó ja, amit az újtelepi facebook-csoportban ingyen le-
tölt hetünk.

Egyesületünk már ősz óta serényen készült az eseményre. 
A helyszín felkészítése, a program megtervezése, a műsor 
összeállítása, a fellépők felkérése, a lakosság  informálása, 
az önkéntesek toborzása, a közösségi munkás diákok szer-
vezése, az ajándékok beszerzése, a vendégek ellátásának 
biztosítása igen sok feladattal járt. Ebben az egyesület min-
den tagja kivette a részét Kisné Évi és Nyári Ica irányítá-
sával. Tóth Kálmán, a körzet önkormányzati képviselője is 
a segítségünkre volt. 

A Mikulással „Ica manó” tartotta a kapcsolatot.
Novemberben már az egyesület „székházában” fogadtuk 

a lakók nagylelkű játékfelajánlásait a tombolához. Köszön-

jük szépen minden családnak, akik kimosva, jó állapotban 
hozták el a nekik oly becses tárgyakat. De édességet is kap-
tunk kedves lakótársaktól.

A felajánlásokat egyesületi forrásból kiegészítettük, ren-
geteg könyvet, játékot, a csomagba gyümölcsöt, mogyorót, 
édességet vásároltunk. Több mint kétszáz zacskót töltöt-
tünk meg finomságokkal. Persze a zacskókat meg is kellett 
varrni, köszönjük Keve Piroskának és Fekete Évinek.

De ugorjunk az előkészületekről a parti napjára!
A sátrak felállítása, a melegítők beüzemelése, a máglya 

begyújtása, a padok, asztalok, a Mikulás székének elrende-
zése Garancz Viktor, Deák Ferenc és Tóth Kálmán veze-
tésével, az önkéntes férficsapatnak és a segítő diákoknak 
köszönhetően történt meg. 

A dekorációkat Garancz Csilla, Fekete Éva, Palkovics 
Kata és Keve Piroska irányításával a segítő diákok készí-
tették el. A kerítésre a hangulatos mécseseket Solymosiné 
Beátának köszönhettük.

A teafőző csapat Deák Ferenc, Garancz Viktor vezeté-
sével begyújtotta a vízmelegítő kondér alatt a gázt, készült 
az ízletes tea. A Szikra bisztró égisze alatt elkészült az il-
latozó forralt bor. Doblerné Évi vezetésével Filláné Git
ta, Szemenyei Gabi, Tagschererné Margit megkezdte a 
temérdek zsíroskenyér „legyártását”. Az ínycsiklandóan fi-
nom, házi sütésű zsírt köszönjük szépen Abonyi Kittinek. 

V. Mikulás-parti Újtelepen
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A 20 darab finom, friss kenyeret most is, mint minden ren-
dezvényünkön Braun Ervinnek köszönhetjük, valamint a 
10 kg cukrot a teához, a gázpalackokat a melegítéshez.

Négy óra előtt már alkonyodott, amikor megérkeztek az 
első családok a fényekre, díszekre rácsodálkozó gyerme-
kekkel, akiket a kapuban Keve Piroska, Garancz Csilla 
és Fekete Évi fogadott szeretettel, átadva nekik a tombola 
sors jegyet. Mintegy 140 gyermek érkezett, természetesen a 
szülőkkel, de nagy örömünkre olyan idősebb lakótársak is 
sokan jöttek, akiknek már nagy gyermekeik vannak.

A több száz vendéget Kisné Fehér Éva, a Városvédők 
Újtelepért Egyesület elnöke üdvözölte, majd Pintér Ta
más, Dunaújváros Megyei Jogú Város polgármestere kö-
szöntötte a megjelent újtelepieket. Ezután Braun Ervin, a 
dunaújvárosi baptista gyülekezet presbitere mondott meg-
szívlelendő gondolatokat az advent lényegéről és a fontos 
emberi értékekről, a külső-belső rendteremtésről.

A gyermekekben a várakozás egyre fokozódott, amikor 
érkezett a hír, hogy közeleg a Mikulásfogat.
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Palkovics Katalin, a délután műsorvezetője bejelentet-
te, hogy amíg ideér a Mikulás, addig a BrassShow fúvós-
zenekar játszik.

A gyermekek boldogan köszöntötték az érkező Miku-
lást, aki megkezdte a 140 ajándékcsomag átadását. Minden 
gyermekkel beszélgetett a jóságos nagyszakállú, örömmel 
vette, ha valaki szavalt vagy énekelt. Minden kisgyermek-
kel fotó is készült. És ami csodálatos, dicséretre méltó, 
hogy egy gyermek sem türelmetlenkedett, pedig nagyon 
hosszú volt a sor, és hideg is volt.

Eközben a Móricz Zsigmond Általános Iskola kórusa 
Szigethy Adrienn tanárnő vezetésével szívet-lelket melen-
gető, az adventi ünnepkörhöz illő műsort adott. A közös 
éneklés sem maradt el.

Ezalatt a Mikulás fogata a két Baracsról érkezett gyö-
nyörű paripával buzgón rótta a köröket Újtelep utcáin a 
vállalkozó kedvű gyermekekkel és szüleikkel.

Sokan a máglya köré telepedtek, kezükben az ízletes 
zsíros kenyérrel, teával vagy forralt borral, gyönyör ködni a 
lángok táncában, a felcsapó szikrákban, mele gedni, moso-
lyogva szót váltani a szomszédokkal, ismerősökkel.

5
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Néhány órára a boldogság és a béke szigetévé vált a volt 
iskola udvara. A fázós gyerekkel néhány család az iskola 
meleg folyosójára húzódott be játszani.

Az utolsó fellépő a Decsi Hagyományőrző Férfikórus 
volt. Majd a házisütemények versenyének eredményhir-
detése, és a finomságok elfogyasztása következett. Erről 
Horváthné Nagyszöllősi Magdi, a sütiverseny szervezője 
külön cikkben számol be ebben a lapszámban.

A fázósabbak már hazafelé indultak, amikor a tombola-
sorsolásra került sor. A nyertesek boldogan szorították ma-
gukhoz az újabb ajándékokat.

Hét óra tájban a Baracsi Önkéntes Tűzoltó  Egyesület 
eloltotta a máglyát. Véget ért a gyermekek ünnepe, a 
 Mikulás-parti. A még velünk tartó vendégek és önkéntes 
segítők körében az egyesület fáradt, de nagyon boldog 
„ma nói” örömtáncot jártak a Mikulással. 

Természetesen a szervező csapat, az önkéntesek számá-
ra este 9 óráig tartott az elpakolás, amit másnap folytat-
tunk. 

A megmaradt almát, narancsot Nyári Ica és Palkovics 
Kata még aznap este elszállította a Hajléktalanszálló la-
kóinak. Doblerné Éva és Horváthné Nagyszöllősi Mag
dolna pedig másnap a Szociális Otthonba vitte a maradék 
mikuláscsomagokat. Azért maradt, mert előre nem tudjuk, 
hány gyermeket hoznak el, ezért mindig többet készítünk.  
De legalább ott is tudtunk így kellemes meglepetést okozni.

Fáradtan, de boldogan gondolunk vissza a magunk mö-
gött hagyott V. Újtelepi Mikulás-partira.

Bízunk benne, hogy nemcsak a 140 kisgyermeknek, ha-
nem a felnőtt vendégeknek is sikerült egy kellemes dél-
utánt szerezni, hiszen együtt élte át gyermek és felnőtt ezt 
a közös csodát, a közösségi játékot, hogy itt járt a Mikulás.

A sok önkéntes adományozóak, segítőnek, támogatónak 
nagyon hálásan köszönjük a segítséget. Kis csapatunknak 
nélkülük ez nem sikerült volna.
„Az emberek cselekedeteinek a szándék szabja meg az érde
mét, s az önzetlenség teszi tökéletessé.” (Jean de La Bruyere)

Oroszné Garami Zsuzsanna
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A Mikuláspartira is meghirdettük e nemes versengést. 
Elérkezett a sütemények leadásának ideje, s az első tál
ca édességet hosszú ideig nem követte több. Mármár el
keseredtünk, hogy ennyire megcsappant a sütőkedv. Ez
után, mintegy varázsütésre, egymást követve érkeztek a 
versenyzők a süteményes tálcákkal. 
A zsűri értékelésekor őszinte szívvel örültem, hogy nem 
nekem kellett rangsort felállítani, hiszen bármelyik sós 
vagy édes sütemény méltó kiegészítése lehetne a karácso
nyi menünek. A zsűri elnöke Jakóné Julika volt, aki nagy 
tapasztalattal rendelkezik a sütés témakörében. Segítői 
Bödök Ibolya és Szemenyei Gabriella voltak. Vizsgál
ták a sütemények ízharmóniáját és külső megjelenését. 
A szokott két kategóriába sorolták be a versenyműveket: 
sós és édes tészták. Hosszas mérlegelés után a következő 
eredmény született.

ÉDES KATEGÓRIA 
I. helyezett: Heizlerné Gál Gabriella

Fagyi szelet  
(laktózmentes változat)
HOZZÁVALÓK: 
Tészta: 6 db tojás, 15 dkg cukor, 1 dl tej 
laktózmentes, 10 dkg darált dió, 1 cs. sütő
por, 1 cs. vaníliás cukor, 1 csipet só, 20 dkg 
liszt (lehet rizsliszt is, akkor gluténmentes 
is), ½ dl olaj

Krém: 1 Ráma (laktózmentes), 2 cs. vaníliás cukor, 15 dkg porcukor,  
2 cs. vaníliás puding, 3 tojás sárgája, 7,5 dl tej (laktózmentes)
Tetejére: 1 doboz Hulala, ½ tábla étcsokoládé
ELKÉSZÍTÉS: A tojások fehérjét a cukorral kemény habbá verjük, 
majd félretesszük. A sárgáját a tejjel simára keverjük. Hozzáadjuk a 
darált diót, és a sütőporral, a vaníliás cukorral, a csipet sóval elkevert 
lisztet és az olajat, majd összekeverjük. A tojásfehérje habját óvato-
san a masszához keverjük. Előmelegített sütőben, egy kb. 35 x 35 cm- 
es tepsiben, sütőpapíron, közepes hőfokon (170 fok, kb. 20 perc) 
megsütjük a piskótát. Tűpróbát végzünk. 
Elkészítjük a krémet. A tejet elkeverjük a pudingporral, a tojássárgá-
jával és felfőzzük. Kihűtjük. A margarint a porcukorral habosra ke-
verjük. A kettőt összekeverjük. A tésztára simítjuk. A tetejére a Hu-
lalából felvert habot felkenjük. Fél tábla étcsokoládét lereszelünk, s 
ezzel díszítjük. (A Hulala helyett felhasználhatjuk a tojásfehérjét is.)

V. Újtelepi Mikulás-parti  
házisütemény-készítő verseny

II. helyezett: Szilágyi Sándorné, Ica

Zserbó szelet
HOZZÁVALÓK:
Tészta: 50 dkg liszt, 20 dkg zsír, 10 dkg 
cukor, 1 egész tojás, 2 tojás sárgája, 2 dkg 
élesztő, kis tej
Töltelék: lekvár, darált dió, cukor ízlés sze
rint
Tetejére: csokimáz
ELKÉSZÍTÉS: Az élesztőt langyos tejben cukorral felfuttatjuk.  
A lisz tet a zsiradékkal elmorzsoljuk, hozzáöntjük a megkelt élesztőt, 
a cukrot, a tojást, és jól összedolgozzuk.
A tésztát 3 egyenlő részre osztjuk. Mindegyik lapot kinyújtjuk a tep-
si méretére. Az alsó lapot lekvárral megkenjük, és meghintjük a da-
rált dió és a porcukor keverékének a felével. Ráhelyezzük a második 
lapot, azt is hasonlóképpen kenjük meg és töltjük. Erre rátesszük a 
harmadik lapot. A tésztát szobahőmérsékleten pihentetjük kb. 1 órán  
át. Tetejét megszurkáljuk, és lassan sütjük, míg a teteje szép pirosra 
sül. A megsült tésztára csokimázt készítünk.

III. helyezett: Tóth Vanda

Diós csokis csoda
HOZZÁVALÓK: 30 dkg étcsokoládé, 25 
dkg cukor, 12 dkg vaj, 4 tojás, 1 cs. vaníliás 
cukor, 1 marék durvára vágott dió
ELKÉSZÍTÉS: A csokoládét a vajjal gőz 
fe lett felolvasztjuk, jól elkeverjük. Ha kész,  
félretesszük.
A tojásokat simára keverjük a cukorral, majd ezt az egészet beleke-
verjük az olvasztott csokiba, utána beleszitáljuk a lisztet. Jól elke-
verjük, végül belekeverjük a diót. Mikor kész, akkor egy kb. 30 x 30 
cm-es, sütőpapírral bélelt tepsibe egyengetjük a masszát! 180 fokon, 
kb. 25 perc alatt megsütjük. Mikor megsült, teljesen kihűtjük. Kará-
csonyi formákkal kiszúrjuk, és díszítjük. 

Különdíj: Nyuliné Betti
Betti emeletes tortája  
(joghurtos, erdei gyümölcsös,  
mascarponés és oroszkrém)
HOZZÁVALÓK: 
Alsó piskóta: 6 tojás, 15 dkg cukor, 15 dkg liszt, 10 evő  
kanál víz, 1 cs. sütőpor
Felső piskóta: 4 tojás, 10 dkg cukor, 10 dkg liszt, 7 evő 
kanál víz
Krém (erdei): 1 cs. vaníliás vagy eper puding, 0,5 l tej, 
erdei gyümölcs, 1 pohár joghurt, 25 dkg mascarpone, 2 dl tejszín
Krém (oroszkrém): 1 cs. vaníliás vagy tejízű pudingpor, cukor ízlés 
szerint, 10 dkg vaj, 1 cs. vaníliás cukor, mazsola, kandírozott gyü
mölcs
Bevonáshoz: fondant
ELKÉSZÍTÉS: Megsütjük a két piskótát. Elkészítjük a krémeket.
Joghurtos, erdei, mascarponés krém: Megfőzzük a pudingot a tejben. 
Az erdei gyümölcsöt pépesítjük vagy darabokra vágjuk, és összeke-
verjük a joghurttal, a mascarponéval és a tejszínnel. Hozzákeverjük 
a kihűlt pudingot. Ezzel a krémmel megtöltjük a nagyobb piskótát.
Oroszkrém: A pudingot megfőzzük. A vajat habosra keverjük. Ízlés 
szerint cukorral ízesítjük. Belekeverjük a vaníliás cukrot. A kihűlt 
pudingba belekeverjük. Tehetünk bele mazsolát és kandírozott gyü-
mölcsöt is. A kisebbik tortát megtöltjük.
ÖSSZEÁLLÍTÁS: A két tortát egymásra rakjuk. Bevonjuk fondant-
tal, és marcipán figurákkal díszítjük.
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SÓS KATEGÓRIA:
I. helyezett: Knyihárné Fülöp Andrea

Hajtovány
HOZZÁVALÓK: 1 kg liszt, kb. 6 
dl tej, 2 tojás sárgája, 1 dl olaj, 
2 ek. só, pici cukor, 5 dkg élesztő
Krém: 20 dkg vaj (vagy marga
rin), 1 tk. só, 1 tojás, 20–25 dkg 
reszelt sajt (kevés füstölt is me
het bele)
ELKÉSZÍTÉS: Lágyabb kelttésztát készítek, hagyom duplájára kelni. 
Lisztezett deszkára borítom, négy részre vágom. Egyenként kinyúj-
tom jó vékonyra. A krém hozzávalóit elkeverem. Figyelni kell, a mar-
garin ne legyen túl lágy, épp csak annyira, hogy kenhető legyen. Ezt 
is négy részre osztom. Megkenem a tésztákat a sajtos margarinnal. 
Feltekerem mint a beiglit, majd trapézokra szeletelem. Sütőpapírral 
bélelt tepsire fektetem őket, hagyom még egy fél órát kelni. 180 fo-
kos sütőben kb. 20–25 percig sülnek.
Általában csak fele sajtos krémet készítem, a másik felét tepertő-
krém mel kenem meg, úgy is nagyon finom.

A receptet Libor Mária honlapján találtam:  
https://www.limarapeksege.com/2008/11/hajtovny.html

II. helyezett: Szilágyi Sándorné, Ica
Hajtogatott pogácsa
HOZZÁVALÓK: 50 dkg liszt, 
25 dkg Rá ma, 2 tojás sár
gája, másfél teáskanál só,  
2 dl tejföl
ELKÉSZÍTÉS: 2 dkg élesztőt 
kis tejben, cu korral felfut-
tatunk. A hoz závalókat ösz-
szedolgozzuk és háromszor meghajtogatjuk. Utána kinyújtjuk és 
pogácsaszaggatóval kiszaggatjuk. A tetejét megkenjük tojással és 
megszórjuk reszelt sajttal. (Ebből a tésztából stanglit is lehet sütni.)

III. helyezett: Csillériné Kockás Mónika 

Kolbászhússal töltött  
virágcsokor
HOZZÁVALÓK:
Töltelék: 500 g darált sertéshús, 
1 db vöröshagyma, 1 gerezd fok
hagyma, 100 ml víz, 1 db hús
leves kocka, só, bors, őrölt édes 
pirospaprika
Tészta: 125 ml tej, 125 ml kefir vagy natúr joghurt, 7 g porélesztő,  
1 ev. kanál kristálycukor, 1 kv. kanálsó, 1 db tojás, 500 g rétesliszt,  
6 ev. kanál olaj
Kenéshez: 1 db tojás, 1 ev. kanál tej
Szükségünk lesz még: 140 g reszelt sajtra, 30 g vajra
Elkészítés:
1.  Először a tésztát készítjük el: a tejet langyosra melegítjük, hozzá-

adjuk az élesztőt és a cukrot, majd felfuttatjuk.
2.  A tészta többi hozzávalóját egy nagyobb tálban elkeverjük, hozzá-

adjuk az élesztőt, és sima állagú tésztát gyúrunk. Lefedjük, meleg 
helyen megkelesztjük.

3.  A megkelt tésztát két részre osztjuk. Mindegyik tésztaadagot  
3–4 mm vastagra nyújtjuk, és egy pohár vagy szaggató segítségé-
vel 7,5 cm átmérőjű köröket szaggatunk ki.

4.  A darált húst elkeverjük az apróra vágott hagymával, sózzuk, 
borsozzuk, hozzáadjuk a zúzott fokhagymát, a húsleves kockával 
elkevert vizet, az őrölt pirospaprikát, majd az egészet alaposan el-
keverjük, és egységes masszává dolgozzuk. A tésztakorongokon 
elegyengetjük a tölteléket, reszelt sajttal megszórjuk, és félbe-
hajtjuk. A kapott félkört a két oldalánál megfogjuk, és a két szé-
lét egymás felé emeljük. A kapott kis „virágfejeket” egy kör alakú 
sütő tálba tesszük (28 cm átmérőjű). A külső szélénél kezdjük kör-
berakni. Kb. 5 körünk lesz.

5.  A tetejét olajjal megkenjük, kendővel letakarjuk, és még fél órát 
kelesztjük. A tojást a tejjel felverjük, és ezzel is megkenjük a cso-
kor tetejét.

6.  180 fokra előmelegített sütőben 35-40 percig sütjük. A megsült 
tésztát még melegében vajjal megkenjük (kb. 30 g), letakarjuk, és 
15 percig pihentetjük. 

Különdíj: Fábián Szilvia

Kolbászos rúd
HOZZÁVALÓK: 25 dkg liszt, 20 dkg vaj, 
25 dkg túró, 2 kávéskanál só, ½ sütőpor, 
kb. 10 dkg apróra vágott kolbász
ELKÉSZÍTÉS: A hozzávalókat összegyúr-
juk, és egy éjszakára hűtőbe tesszük. Más-
nap kinyújtjuk kb. 1 cm vastagságúra. To-
jással megkenjük, és sajttal megszórjuk. 
Előmelegített sütőben 150–160 fokon 
aranybarnára sütjük.

Horváthné Nagyszöllősi Magdolna
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November 24-ére a Városvédők Újtelepért csoportja a 
szülőket, nagyszülőket és a gyerekeket megkérte, jöjje-
nek, és a Tündérkert játszóteret készítsük fel közösen 
a télre. Hiszen a sok vidám játékkal teli nap után, a hi-
deg beköszöntésével egyre kevesebb gyermek keresi fel 
ezt a kedves helyet. 

Vasárnap délelőtt 9 órakor megélénkült a régi iskola 
udvara. Felnőttek és gyerekek érkeztek. A Széchenyi és  
a Rudas iskolából 15 tanuló jött. Felhúzták a munkás-
kesztyűt és fiatalos lendülettel munkához láttak. A fel-
nőttek se maradtak le mögöttük. Megteltek a hatalmas 
zsákok falevelekkel. A szülők elhozták kisgyerekeiket is. 
Ők is segítettek. Fontos, hogy ők is megértsék: ez a ját-
szótér értük van, de csak akkor okoz örömet, ha vigyáz-
nak rá. A felnőttek pedig sokat dolgoznak egész évben 
azért, hogy mindig tiszta, rendes legyen. Mindennap reg-
gel kinyitja, este bezárja kapuját Gyarmatiné Brigitta. 
Mindig akad lelkes lakótárs, aki lenyírja a füvet, Orosz 
János, Szabó Zsolt és iskola szomszédságban lakó 
hölgy, Judit személyében. A feladatok megoldását Nyári 
Ica koordinálja. Ezeket a munkálatokat nem látják a 
gyerekek, de most megtapasztalhatták, hogy szüleikkel 
együtt tehetnek kedves játszóterükért. A gereblyézés és 
a falevélgyűjtés jó hangulatban telt. Képviselőnk, Tóth 
Kálmán óriási iramot diktált. Braun Ervin jóvoltából 
zsíros kenyérrel kínálhattuk a dolgozókat. 

Kedves Újtelepiek! Büszkék vagyunk a Tündérkert 
játszótérre, hiszen közösségünk hozta létre. Addig mű-
ködik, amíg vigyázunk rá, s játék után rendben hagy-
juk ott a következő látogatóknak. Addig működik, 
amíg vannak önkéntesek. Kérünk mindenkit, hogy a 
hívó szóra jöjjön, és vegyen részt a munkálatokban. 
Köszönjük Gézának és Ádámnak – akik szorgalmas 
és rendszerető gyerekek –, hogy gondosan elpakolták 
az összes elöl hagyott játékot. Hozzájárultak a nap si-
keréhez. 

A régi Újtelepi  
Általános Iskola  
közösségi házzá válik!
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Eközben megnyitotta kapuját az Ajándék Kuckó. 
Ica és Csilla manó várta, hogy érkezzenek a Télapó 
puttonyába az ajándékok. Köszönjük a segítséget. Gya-
rapodtunk plüss játékokkal, könyvekkel, tár sas játé kok-
kal. Még három alkalommal volt nyitva a Város védők 
Újtelepért Egyesület székházának kapuja az ado má nyo-
zók számára. Közben a Télapó is járta boltokat, hogy 
minden gyermek mosolygó szemmel mehessen haza a 
Mikulás-partiról.

10 órakor a nagytermünkben Szalainé Detti, He
gyesné Rózsika, Keményné Borika, Coletti Éva és 
Kissné Fehér Éva segítségével – az ünnepi várakozás 
jegyében – gyönyörű karácsonyi asztali és ajtódísze -
ket, adventi koszorúkat, csuhéangyalokat és kis fenyő-
fá kat készíthettek kicsik és nagyok. Az alapanyagokat 
az egye sület és a foglalkozást vezetők biztosították.  
Az ad venti kézműveskedést, azt, hogy együtt készü-
lünk a szeretet ünnepére, szeretnénk hagyománnyá 
tenni. Bízunk benne, hogy a következő alkalommal 
már a résztvevők is hoznak olyan kiegészítőket, amikkel 
széppé tehetik alkotásukat. Külön köszönjük Coletti 
Évának, aki maga köré gyűjtötte a gyerekeket, s olyan 
alkotásokat készítettek, amik szépek voltak, és a kis-
gyerekeknek is sikerélményt nyújtottak. A felnőttek ál-
tal elkészített művek méltán kerülhettek az adventi dí-
szí tés középpontjába. 

Kedves Újtelepi Lakók! Megint tettünk egy nagy lé-
pést, hogy a Városvédők Újtelepért Egyesület szék há za 
a közösségi élet színtere legyen. Ez a hely a mi énk. 
Tegyünk érte közösen! Biztos mindannyian emlékszünk 
Gárdonyi Géza lelkesítő szavaira: „a falak ereje nem a 
kőben van, hanem a védők lelkében”, itt ez azt jelenti, 
hogy lakóközösségünk összefogásában, tetteiben.

Horváthné Nagyszöllősi Magdolna
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Adventre készülődtünk  
a közösségi házban

Raiffeisen BANK  
12024009-00160996-00100002
Átutalásnál kérjük odaírni:  
MŰKÖDÉSI TÁMOGATÁS.
Személyes befizetésre a Venyimi út 8/b szám 
alatti üzletben, nyitvatartási időben van mód. 

Kellemes karácsonyi ünnepeket  
és boldog új évet kívánunk!

VÁROSVÉDŐ 
POLGÁRŐRSÉG

ÚJTELEPI HÍRLAP – megjelenik háromhavonta • Készült: 1200 példányban • Kiadja: Városvédők Újtelepért Egyesület 

  
FONTOS TELEFONSZÁMOK

MENTŐK  104 RENDŐRSÉG 107
TŰZOLTÓK 105 SEGÉLYHÍVÓ 112
POLGÁRŐRSÉG:
Járőrautó (17 órától hívható ) . . . . . . . . . 06-30-792-5326
Dunaújvárosi Rendőrkapitányság . . . . . . . 06-25-510-510
KÉMÉNYSEPRÉS:
Kémény Zrt. Szfvár.  . . . . 06-22-550-120; 06-22-550-121
DUNANETT:
Csak ügyfélszolgálati időben hívható  . . .06-25- 436-535

hétfő:  7:00-15:00
kedd:  7:00-15:00
szerda:  7:00- 19:00
csütörtök: 7:00-15:00
péntek:  zárva 

ügyintézés csak telefonon keresztül 12.00-ig
vagy e-mail: dunanett@dunanett.hu
POLGÁRMESTERI HIVATAL:  . . . . . . . . 06-25-544-100
Tóth Kálmán 9. vk. képviselő  . . . . . . . . . 06-20-227-9145

ORVOSI ELLÁTÁS 
Óváros, Petőfi u. 1.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  06-25-282-203
Óvárosi fogorvosi rendelő . . . . . . . . . . . . . 06-25-286-116
Körzeti (Újtelep) védőnő, Fekete Éva: . . . 06-25-413-848 
Orvosi ügyelet, felnőtt  . . . . . . . . . . . . . . . . 06-25-410-600
Orvosi ügyelet, gyermek  . . . . . . . . . . . . . . 06-25-410-231
Kórház központi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  06-25-550-550
Víz-, Csatorna- és Hőszolgáltató
DVCSH Kft. ügyelet . . . . . . . . . . . . . . . . . .  06-25-510-149
Áramszolgáltató  
E-ON hibabejelentés, egyéni áram-,  
illetve köztéri világítás probléma:  . . . . . .  06-80-533-533    
FŐGÁZ hibabejelentés: 
vezetékes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 06-1-474-9999
mobil: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 06-20-474-9999 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 06-30-474-9999 
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 06-70-474-9999




