VAROSVEDOK (JTELEPERT EGUESILLET

CIB Bank, 10700134-69613595-51200002
ATUTALASNAL kérjiik odairni : MUKODESI TAMOGATAS
Személyes befizetésre a Venyimi at 8/b szam alatti tizletben, nyitvatartési id6ben van méd.

Felkészitettiik a Tindérkert jatszoteret a tél

underkers
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Ujtelepi ki-kicsoda,

avagy
MI A KULONBSEG AZ

UJTELEPI EGYESULET
ES A POLGARORSEG
KOZOTT?!

Gyakran felmeriilé kérdés. Eny-
nyi év utdn is még szembesiilok
azzal a ténnyel, hogy nagyon so-
kan mossdk dssze a KET, EGY-
MASTOL TELJESEN FUGGET-
LEN SZERVEZETET.

cikk az 1. oldalon

V. Mikul4s-parti Ujtelepen

Az adventi varakozas egyik leg-
fontosabb eseménye a gyerme-
keknek és a gyermeki nyitott-
sdgukat meg6rz6 felnétteknek a
mikulds érkezése. Varosrésziink
lakokozossége immar 6todik al-
kalommal varazsolt életre sz4l6,
csodds élményt az djtelepi apro-
sagoknak.

képes beszdmolé a 3-7. oldalakon

V. Ujtelepi Mikulés-parti
hazisiitemény-készité
verseny

Elérkezett a siitemények leadd-
sdnak ideje, s az els6 télca édes-
séget hosszd ideig nem kovette
tobb. Mar-mar elkeseredtiink,
hogy ennyire megcsappant a sii-
tékedv. Ezutan, mintegy varazs-
tésre, egymast kovetve érkez-
tek a versenyz6k a siiteményes
talcakkal.

cikkiink receptekkel a 8-9. oldalakon

A régi Ujtelepi

Altalanos Iskola

kozosségi hazza valik!
Felkészitettiik a Tiindérkert jat-
szlteret a télre.
Adventi kézmiiveskedés: kara-
csonyi asztali és ajtddiszeket,
aventi koszordkat, csuhéangya-
lokat és kis fenyéfakat készithet-
tek kicsik és nagyok.

cikk a 10-11. oldalakon

Fontos telefonszdmok
a 12. oldalon
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Ujtelepi ki-kicsoda, avagy
MI A KULONBSEG AZ UJTELEPI EGYESULET
ES A POLGARORSEG KOZOTT?!

Naponta meriil fel (értheté okokbdl) a szalonban beszélgetéseink kozben az tjtelepi élet, a feladatok stb.
Ennyi év utan is még szembesiilok azzal a ténnyel, hogy nagyon sokan mossak ossze a KET, EGYMASTOL
TELJESEN FUGGETLEN SZERVEZETET. Szeretnék kicsit tiszta vizet 6nteni a poharba, elmondani, ki kicso-

da és mivel foglalkozik, kit, hogyan, miként lehet segiteni, tamogatni, ki mit csinal, ki mibdl és hogyan fedezi

a koltségeit.

VAROSVEDOK UJTELEPERT

/7O
EGYESULET <w:,

Az egyesiilet idén marciusban volt 3 éves. Kb. 7 évvel ez-
elétt Ujtelep csoport néven vélt ismertté, 4m egyre bovii-
16 tevékenységiink indokoltta tette hivatalos formatumot
olteni, igy alapitottuk meg az egyesiiletet. Alapitdi djtelepi
lakosok.

Mit csinal az egyesiilet?

Az Ujtelepi Pikniket, az OKO-napot és a Mikulds-partit
szervezi és bonyolitja le, évente négyszer jelenteti meg az
Ujtelepi Hirlapot, rendben tartja, szépitgeti a Tiindérkert
jatszoteret, lakossagi forumokat szervez, mikodteti az Gj-
telepi facebook-csoportot, figyeli a lakék gondjait, problé-
mait, ezekben prébal segiteni, kapcsolatot tart a lakok és az
onkormadnyzati hivatalok vezet6i kozt.

Miboal fedezi a kiadasokat az egyesiilet?
Lakossagi adomanyokbol, véllalkozék tamogatasabdl, pa-
lydzatokbol, 2019 6ta az adok 1%-abdl, és 2020. februar 23-
ig onkormanyzati tamogatasbol. 2020. marcius 1. és junius
1. kozott csak a lakossagi és vallalkozdi adomanyokbdl, ado
1%-abdl gazdalkodunk. (Azaz pl a pikniket kizarélag sajat
koltségbdl fedezi az egyesiilet)

Hogyan tamogathatja az egyesiiletet?

— ATUTALASSAL: Varosvédsk Ujtelepért Egyesiilet,
CIB BANK, 10700134-69613595-51200002
A megjegyzés rovatba kérjiik odairni:
MUKODESI TAMOGATAS

— SZEMELYES BEFIZETESSEL:
A Venyimi Gt 8/b szam alatti tizletben nyitvatartasi
idében.

Bizom benne, hogy kicsit sikeriilt ezzel néhdny
lakotdrsamnak segiteni kibogozni a szdlakat,
hogy ki kivel is van. MERT KULON SZERVE-
ZET ugyan a két egyesiilet, de mindkét civil
testiiletnek egy célja van: az élhetébb, bizton-
sdgosabb lakékérnyezet. Ez az egy, ami kozos
benniink a viddmsdgon kiviil.

Koszonom figyelmiiket!

Nyari Ica

VAROSVEDO POLGARORSEG

A Virosvédd Polgarérség 26 éve alakult, akkori vezetd-
jiuk Kertes Jozsef djtelepi laké volt. (Jézsi 3 éve hosszas
betegség utan hunyt el.) Jelenlegi elnoke Hegediis Laszlo.
2014 janiusdban, amikor Ujtelep lakossiga tgy dontétt,
nem tiri tovabb az dldatlan dllapotokat, hisz akkor 5 honap
alatt 17 betorés tortént Ujtelepen, megsziiletett egy dontés
a lakossag korében. Ennek értelmében elindult egy timoga-
tas, hogy lakéhazanként 500 Ft/havi MUKODESI TAMO-
GATASSAL segitjiilk a VAROSVEDO POLGARORSEGET,
hogy minden éjjel tudjanak jar6rozni utcainkon, fokozva
ezzel a kozbiztonsagot.

Mit csinal a Polgardrség és kik 6k?

Onkéntes tevékenységiikkel a szabadidejiikben, munkajuk
mellett 6vjak, vigyazzak a varost leginkabb délutan és éj-
szaka. A mindennapos 6rjaratokon tul a lakdk biztonsag-
tudatos szemléletformalasat is fontosnak tartjak. Prébalnak
az egymasra figyelés tudatositasaval is hozzdjarulni az em-
berek biztonsagahoz. Felhivjak a polgarok figyelmét a fe-
lel6s, koriiltekinté magatartasra, vagyonvédelemre. Ebben
pedig kozvetlenill is segitik a lakdkat, igy 2018-ban pél-
daul az ablakriaszték felszerelésével, melyet Ujtelepen 6k
vasaroltak és szereltek fel, egészen pontosan 817 darabot.
2014-t8l mér Ujtelep teriiletén is végzik a jar6rézést. Mun-
kdjuk soran folyamatosan egyiittmiikodnek a rendérséggel,
és dllando résztvevéi a varosi rendezvényeknek.

Mibol fedezik a kiadasaikat?

Onkormaényzati és 4llami tdmogatésokbél, melybél a gép-
jarmivet és egyéb felszereléseiket vették, palyazatokbdl,
melybdl pl. az ablakriasztokat/kulcstartokat is vették a la-
koknak, de LEGFOKEPP lakossagi tdmogatasokbdl, mely-
bél a napi jarérozéshez sziikséges tizemanyagot tankoljak a
szolgalati gépjarmibe, és fenntartjak az Gjtelepiek altal jol
ismert 06-30-792-5326-0s mobilszamot is.

Hogyan tamogathatja a Polgarorséget?

— ATUTALASSAL: Varosvédd Polgérérség,
Raiffeisen BANK, 12024009-00160996-00100002
A megjegyzés rovatba kérjiik odairni:

MUKODESI TAMOGATAS

— SZEMELYES BEFIZETESSEL:

A Venyimi at 8/b szam alatti tizletben nyitvatartasi
id6ben.



V. Mikulas-parti Ujtelepen

A volt iskola udvaran december 7-én 16 és 19 6ra kozott
egy kicsit lelassult az élet, csupa kényeztetd, kellemes
dolog tortént azokkal, akik atadtak magukat az adventi
varakozas, a Mikuldssal vald taldlkozas, az egyiittes él-
mény 6romteli hangulatanak.

Ennek a kis beszamoldnak a kereteibe nem fér bele az
elékésziiletektdl a rendezvény utani rendrakdsig minden
apro részlet és minden szorgos onkéntes kozremiikodo
felsorolasa, pedig nagyon jo lenne. De egy kis izelit6 is
visszaadja talan az egész rendezvény céljat és hangulatat.
Es persze Cselényi Zoltin és Szalainé Detti tobb szaz
fotdja, amit az wjtelepi facebook-csoportban ingyen le-
tolthetiink.

Egyesiiletiink mér sz dta serényen késziilt az eseményre.
A helyszin felkészitése, a program megtervezése, a miisor
osszedllitasa, a fellépSk felkérése, a lakossag informalasa,
az onkéntesek toborzdsa, a kozosségi munkas didkok szer-
vezése, az ajandékok beszerzése, a vendégek ellatdsanak
biztositasa igen sok feladattal jart. Ebben az egyesiilet min-
den tagja kivette a részét Kisné Evi és Nyari Ica iranyita-
saval. Toth Kalman, a korzet dnkormanyzati képviselGje is
a segitségiinkre volt.

A Mikuléssal ,Ica mand” tartotta a kapcsolatot.

Novemberben mér az egyesiilet ,,székhdzédban” fogadtuk
a lakdk nagylelki jatékfelajanlasait a tomboldhoz. Kszon-

jik szépen minden csaldadnak, akik kimosva, j6 allapotban
hoztédk el a nekik oly becses targyakat. De édességet is kap-
tunk kedves lakétarsaktol.

A felajanlasokat egyesiileti forrasbdl kiegészitettiik, ren-
geteg konyvet, jatékot, a csomagba gyiimolcsot, mogyorot,
édességet vasaroltunk. Tobb mint kétszaz zacskét toltot-
tiink meg finomsagokkal. Persze a zacskéokat meg is kellett
varrni, koszonjiik Keve Piroskanak és Fekete Evinek.

De ugorjunk az el6késziiletekrdl a parti napjara!

A satrak feldllitasa, a melegit6k belizemelése, a maglya
begyujtasa, a padok, asztalok, a Mikulds székének elrende-
zése Garancz Viktor, Deak Ferenc és Toth Kalman veze-
tésével, az onkéntes férficsapatnak és a segité didkoknak
koszonhetGen tortént meg.

A dekoraciékat Garancz Csilla, Fekete Eva, Palkovics
Kata és Keve Piroska iranyitasaval a segit6 diakok készi-
tették el. A keritésre a hangulatos mécseseket Solymosiné
Beatanak koszonhettiik.

A teaf6z6 csapat Dedk Ferenc, Garancz Viktor vezeté-
sével begyujtotta a vizmelegit6 kondér alatt a gazt, késziilt
az izletes tea. A Szikra bisztré égisze alatt elkésziilt az il-
latozé forralt bor. Doblerné Evi vezetésével Filliné Git-
ta, Szemenyei Gabi, Tagschererné Margit megkezdte a
temérdek zsiroskenyér ,legyartasat” Az inycsiklandéan fi-
nom, hazi siitési zsirt koszonjiik szépen Abonyi Kittinek.
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A 20 darab finom, friss kenyeret most is, mint minden ren-
dezvénylinkoén Braun Ervinnek koszonhetjiik, valamint a
10 kg cukrot a tedhoz, a gazpalackokat a melegitéshez.

Négy 6ra el6tt mar alkonyodott, amikor megérkeztek az
elsé csaladok a fényekre, diszekre racsoddlkozé gyerme-
kekkel, akiket a kapuban Keve Piroska, Garancz Csilla
és Fekete Evi fogadott szeretettel, atadva nekik a tombola
sorsjegyet. Mintegy 140 gyermek érkezett, természetesen a
sziil6kkel, de nagy oromiinkre olyan iddsebb lakétarsak is
sokan jottek, akiknek mar nagy gyermekeik vannak.

A tobb szdz vendéget Kisné Fehér Eva, a Varosvédosk
Ujtelepért Egyesiilet elndke iidvozolte, majd Pintér Ta-
mas, Dunatjvaros Megyei Jogu Varos polgarmestere ko-
szOntotte a megjelent vjtelepieket. Ezutan Braun Ervin, a
dunaujvarosi baptista gyiilekezet presbitere mondott meg-
szivlelend6 gondolatokat az advent lényegérdl és a fontos
emberi értékekrdl, a kiills6-belsé rendteremtésrél.

A gyermekekben a varakozas egyre fokozddott, amikor
érkezett a hir, hogy kozeleg a Mikulasfogat.




Palkovics Katalin, a délutan miisorvezetdje bejelentet-
te, hogy amig ideér a Mikulas, addig a BrassShow ftvos-
zenekar jatszik.

A gyermekek boldogan koszontotték az érkezé Miku-
last, aki megkezdte a 140 ajandékcsomag atadasat. Minden
gyermekkel beszélgetett a josagos nagyszakalld, 6rommel
vette, ha valaki szavalt vagy énekelt. Minden kisgyermek-
kel foté is késziilt. Es ami csodélatos, dicséretre mélté,
hogy egy gyermek sem tiirelmetlenkedett, pedig nagyon
hosszu volt a sor, és hideg is volt.

Ekézben a Méricz Zsigmond Altalanos Iskola kérusa
Szigethy Adrienn tandrnd vezetésével szivet-lelket melen-
getd, az adventi iinnepkorhoz ill6 misort adott. A kozos
éneklés sem maradt el.

Ezalatt a Mikulds fogata a két Baracsrdl érkezett gyo-
nydrl paripaval buzgén rétta a koroket Ujtelep utcdin a
vallalkozo kedvi gyermekekkel és sziileikkel.

Sokan a maglya koré telepedtek, keziikben az izletes
zsiros kenyérrel, teaval vagy forralt borral, gyonyorkodni a
langok tancéban, a felcsap¢ szikrdkban, melegedni, moso-
lyogva sz6t valtani a szomszédokkal, ismerdsokkel.




Néhany oérara a boldogsag és a béke szigetévé valt a volt
iskola udvara. A fazés gyerekkel néhany csalad az iskola
meleg folyosdjara hizddott be jatszani.

Az utolsé fellép6 a Decsi Hagyomany6rzé Férfikérus
volt. Majd a hazisiitemények versenyének eredményhir-
detése, és a finomsdgok elfogyasztisa kovetkezett. Errdl
Horvathné Nagyszollosi Magdi, a siitiverseny szervezdje
kiilon cikkben szamol be ebben a lapszamban.

A fizdsabbak mdr hazafelé indultak, amikor a tombola-
sorsoldsra kertilt sor. A nyertesek boldogan szoritottak ma-
gukhoz az Gjabb ajandékokat.

Hét 6ra tajban a Baracsi Onkéntes Tiizolté Egyesiilet
eloltotta a maglydt. Véget ért a gyermekek itinnepe, a
Mikulas-parti. A még veliink tarté vendégek és onkéntes
segit6k korében az egyesiilet faradt, de nagyon boldog
»mandi” 6romtancot jartak a Mikulassal.

Természetesen a szervezd csapat, az 6nkéntesek szamad-
ra este 9 ordig tartott az elpakolds, amit mdsnap folytat-
tunk.

A megmaradt almdt, narancsot Nyari Ica és Palkovics
Kata még aznap este elszéllitotta a Hajléktalanszallé la-
kéinak. Doblerné Eva és Horvathné Nagyszollési Mag-
dolna pedig masnap a Szocialis Otthonba vitte a maradék
mikuldscsomagokat. Azért maradt, mert el6ére nem tudjuk,
hany gyermeket hoznak el, ezért mindig tobbet készitiink.
De legalabb ott is tudtunk igy kellemes meglepetést okozni.

Faradtan, de boldogan gondolunk vissza a magunk mo-
gétt hagyott V. Ujtelepi Mikulds-partira.

Bizunk benne, hogy nemcsak a 140 kisgyermeknek, ha-
nem a feln6tt vendégeknek is sikeriilt egy kellemes dél-
utant szerezni, hiszen egyiitt élte at gyermek és felnétt ezt
a kozos csodat, a kozosségi jatékot, hogy itt jart a Mikulas.

A sok onkéntes adomdnyozoak, segitének, timogaténak
nagyon hdlasan koszonjiik a segitséget. Kis csapatunknak
nélkiiliikk ez nem sikeriilt volna.

»Az emberek cselekedeteinek a szdndék szabja meg az érde-
mét, s az onzetlenség teszi tokéletessé.” (Jean de La Bruyere)
Oroszné Garami Zsuzsanna







V. Ujtelepi Mikulds-parti
hazistitemény-készit6 verseny

A Mikulds-partira is meghirdettiik e nemes versengést.
Elérkezett a siitemények leaddsdnak ideje, s az elsd tdl-
ca édességet hosszu ideig nem kovette tobb. Mdr-mdr el-
keseredtiink, hogy ennyire megcsappant a stitékedv. Ez-
utdn, mintegy vardzsiitésre, egymdst kovetve érkeztek a
versenyzok a siiteményes tdlcdkkal.

A zsiiri értékelésekor dszinte szivvel oriiltem, hogy nem
nekem kellett rangsort feldllitani, hiszen bdrmelyik sos
vagy édes siitemény mélto kiegészitése lehetne a kardcso-
nyi meniinek. A zsiiri elnoke Jakoné Julika volt, aki nagy
tapasztalattal rendelkezik a siités témakérében. Segitdi
Bodok Ibolya és Szemenyei Gabriella voltak. Vizsgdl-
tak a siitemények izharmonidjdat és kiilsé megjelenését.
A szokott két kategoridba soroltdik be a versenymiiveket:
s0s és édes tésztdk. Hosszas mérlegelés utdn a kovetkezd
eredmény sziiletett.

EDES KATEGORIA
L. helyezett: Heizlerné Gal Gabriella

Fagyi szelet
(laktézmentes vdltozat)

HOZZAVALOK:

Tészta: 6 db tojds, 15 dkg cukor, 1 dl tej

~ laktézmentes, 10 dkg dardlt dié, 1 cs. siitd-
‘o por, 1 cs. vanilids cukor, 1 csipet so, 20 dkg

‘J liszt (lehet rizsliszt is, akkor gluténmentes
is), % dl olaj

Krém: 1 Rdma (laktézmentes), 2 cs. vanilids cukor, 15 dkg porcukor,

2 cs. vanilids puding, 3 tojds sdrgdja, 7,5 dl tej (laktézmentes)

Tetejére: 1 doboz Hulala, % tdbla étcsokolddé

ELKESZITES: A tojasok fehérjét a cukorral kemény habbd verjiik,
majd félretessziik. A sdrgdjat a tejjel simara keverjiikk. Hozzdadjuk a
dardlt didt, és a stitéporral, a vanilids cukorral, a csipet séval elkevert
lisztet és az olajat, majd Gsszekeverjiik. A tojasfehérje habjit évato-
san a masszdhoz keverjiik. ElIdmelegitett stitében, egy kb. 35x35 cm-
es tepsiben, siitépapiron, kozepes héfokon (170 fok, kb. 20 perc)
megsiitjiilk a piskotat. Téiprobat végziink.

Elkészitjiik a krémet. A tejet elkeverjiik a pudingporral, a tojassarga-
javal és felfézziik. Kihttjik. A margarint a porcukorral habosra ke-
verjiik. A kett6t 6sszekeverjiik. A tésztdra simitjuk. A tetejére a Hu-
lalabdl felvert habot felkenjiik. Fél tébla étcsokolddét lereszeliink, s
ezzel diszitjik. (A Hulala helyett felhasznélhatjuk a tojasfehérjét is.)

II. helyezett: Szilagyi Sandorné, Ica

Zserbo szelet

HOZZAVALOK:

Tészta: 50 dkg liszt, 20 dkg zsir, 10 dkg
cukor, 1 egész tojds, 2 tojds sdrgdja, 2 dkg
élesztd, kis tej

Toltelék: lekvdr, dardlt did, cukor izlés sze-
rint

Tetejére: csokimdz

ELKESZITES: Az élesztét langyos tejben cukorral felfuttatjuk.
A lisztet a zsiradékkal elmorzsoljuk, hozzdontjiikk a megkelt élesztét,
a cukrot, a tojast, és jol osszedolgozzuk.

A tésztat 3 egyenld részre osztjuk. Mindegyik lapot kinyujtjuk a tep-
si méretére. Az alsé lapot lekvarral megkenjiik, és meghintjiik a da-
ralt di6 és a porcukor keverékének a felével. Rahelyezziik a masodik
lapot, azt is hasonléképpen kenjiik meg és toltjiik. Erre ratessziik a
harmadik lapot. A tésztat szobahémérsékleten pihentetjiik kb. 1 6ran
at. Tetejét megszurkaljuk, és lassan siitjilk, mig a teteje szép pirosra
sil. A megsiilt tésztdra csokimazt készitiink.

III. helyezett: T6th Vanda

Dids csokis csoda

HOZZAVALOK: 30 dkg étcsokolddé, 25
dkg cukor, 12 dkg vaj, 4 tojds, 1 cs. vanilids
cukor, 1 marék durvdra vdgott dié
ELKESZITES: A csokoladét a vajjal géz
felett felolvasztjuk, j6l elkeverjiik. Ha kész,
félretessziik. :
A tojasokat simara keverjiik a cukorral, majd ezt az egészet beleke-
verjik az olvasztott csokiba, utdna beleszitaljuk a lisztet. J6l elke-
verjiik, végiil belekeverjiik a diét. Mikor kész, akkor egy kb. 30x30
cm-es, siitépapirral bélelt tepsibe egyengetjiik a masszat! 180 fokon,
kb. 25 perc alatt megsiitjik. Mikor megsiilt, teljesen kihttjik. Kara-
csonyi formakkal kisztrjuk, és diszitjik.

Kiilondij: Nyuliné Betti

Betti emeletes tortdja
(joghurtos, erdei gyiimalcsos,
mascarponés és oroszkrém)

HOZZAVALOK:

Alsé piskéta: 6 tojds, 15 dkg cukor, 15 dkg liszt, 10 evi-
kandl viz, 1 cs. siitépor

Felsd piskdta: 4 tojds, 10 dkg cukor, 10 dkg liszt, 7 evd-
kandl viz

Krém (erdei): 1 cs. vanilids vagy eper puding, 0,5 [ tej,
erdei gyiimolcs, 1 pohdr joghurt, 25 dkg mascarpone, 2 dl tejszin
Krém (oroszkrém): 1 cs. vanilids vagy tejizii pudingpor, cukor izlés
szerint, 10 dkg vaj, 1 cs. vanilids cukor, mazsola, kandirozott gyii-
molcs

Bevondshoz: fondant

ELKESZITES: Megsiitjiik a két piskotat. Elkészitjiik a krémeket.
Joghurtos, erdei, mascarponés krém: Megf6zziik a pudingot a tejben.
Az erdei gytimolcsot pépesitjitk vagy darabokra vagjuk, és dsszeke-
verjiik a joghurttal, a mascarponéval és a tejszinnel. Hozzakeverjiik
a kihdlt pudingot. Ezzel a krémmel megtoltjilk a nagyobb piskétat.
Oroszkrém: A pudingot megfézziik. A vajat habosra keverjiik. fzlés
szerint cukorral izesitjiikk. Belekeverjiikk a vanilias cukrot. A kihdlt
pudingba belekeverjiik. Tehetiink bele mazsolat és kandirozott gyii-
molcsot is. A kisebbik tortat megtoltjiik.

OSSZEALLITAS: A két tortét egymdsra rakjuk. Bevonjuk fondant-
tal, és marcipan figurakkal diszitjiik.




SOS KATEGORIA:
I. helyezett: Knyiharné Filop Andrea

Hajtovany

HOZZAVALOK: 1 kg liszt, kb. 6
dl tej, 2 tojds sdrgdja, 1 dl olaj,
2 ek. so, pici cukor, 5 dkg élesztd
Krém: 20 dkg vaj (vagy marga-
rin), 1 tk. s6, 1 tojds, 20-25 dkg
reszelt sajt (kevés fiistolt is me-
het bele)

ELKESZITES: Lagyabb kelttésztat készitek, hagyom duplajéra kelni.
Lisztezett deszkdra boritom, négy részre vigom. Egyenként kinyuj-
tom jé vékonyra. A krém hozzéavaléit elkeverem. Figyelni kell, a mar-
garin ne legyen tual lagy, épp csak annyira, hogy kenhet6 legyen. Ezt
is négy részre osztom. Megkenem a tésztdkat a sajtos margarinnal.
Feltekerem mint a beiglit, majd trapézokra szeletelem. Siitépapirral
bélelt tepsire fektetem Gket, hagyom még egy fél 6rat kelni. 180 fo-
kos stité6ben kb. 20-25 percig siilnek.
Altaldban csak fele sajtos krémet készitem, a masik felét tepertd-
krémmel kenem meg, gy is nagyon finom.
A receptet Libor Mdria honlapjdn taldltam:
https://www.limarapeksege.com/2008/11/hajtovny.html

IL. helyezett: Szilagyi Sandorné, Ica
Hajtogatott pogdcsa

HOZZAVALOK: 50 dkg liszt,
25 dkg Rdma, 2 tojds sdr-
gdja, mdsfél tedskandl sé,
2 dl tejfol

ELKESZITES: 2 dkg élesztst
kis tejben, cukorral felfut-
tatunk. A hozzavaldkat osz-
szedolgozzuk és hdromszor meghajtogatjuk. Utdna kinyugjtjuk és
pogacsaszaggatdval kiszaggatjuk. A tetejét megkenjiik tojassal és
megszérjuk reszelt sajttal. (Ebbdl a tésztabdl stanglit is lehet siitni.)

IIL. helyezett: Csillériné Kockas Moénika

Kolbaszhussal toltott
virdgcsokor

HOZZAVALOK:

Toltelék: 500 g dardlt sertéshiis,

1 db véroshagyma, 1 gerezd fok-

hagyma, 100 ml viz, 1 db hiis-

leves kocka, so, bors, 6rolt édes
pirospaprika

Tészta: 125 ml tej, 125 ml kefir vagy natir joghurt, 7 g porélesztd,

1 ev. kandl kristdlycukor, 1 kv. kandlsd, 1 db tojds, 500 g rétesliszt,

6 ev. kandl olaj

Kenéshez: 1 db tojds, 1 ev. kandl tej

Sziikségiink lesz még: 140 g reszelt sajtra, 30 g vajra

Elkészités:

1. El6szor a tésztat készitjiik el: a tejet langyosra melegitjiik, hozza-
adjuk az élesztbt és a cukrot, majd felfuttatjuk.

2. A tészta tobbi hozzdvaldjat egy nagyobb talban elkeverjiik, hozza-
adjuk az élesztét, és sima allaga tésztat gyurunk. Lefedjiik, meleg
helyen megkelesztjiik.

3. A megkelt tésztat két részre osztjuk. Mindegyik tésztaadagot
3—4 mm vastagra nydjtjuk, és egy pohdr vagy szaggato segitségé-
vel 7,5 cm atmérdjii koroket szaggatunk ki.

4. A dardlt hust elkeverjik az apréra vagott hagymaval, sézzuk,
borsozzuk, hozzdadjuk a zdzott fokhagymat, a hisleves kockéval
elkevert vizet, az 6rolt pirospaprikét, majd az egészet alaposan el-
keverjiik, és egységes masszava dolgozzuk. A tésztakorongokon
elegyengetjilk a tolteléket, reszelt sajttal megszorjuk, és félbe-
hajtjuk. A kapott félkort a két oldaldndl megfogjuk, és a két szé-
1ét egymas felé emeljitk. A kapott kis ,virdgfejeket” egy kor alaka
siit6tdlba tessziik (28 cm atméréjii). A kiilsé szélénél kezdjik kor-
berakni. Kb. 5 koriink lesz.

5. A tetejét olajjal megkenjik, kendével letakarjuk, és még fél orat
kelesztjik. A tojést a tejjel felverjiik, és ezzel is megkenjik a cso-
kor tetejét.

6. 180 fokra elémelegitett siitében 35-40 percig stitjitkk. A megsiilt
tésztat még melegében vajjal megkenjiik (kb. 30 g), letakarjuk, és
15 percig pihentetjiik.

Kiilondij: Fabian Szilvia

Kolbaszos rid

HOZZAVALOK: 25 dkg liszt, 20 dkg vaj,
25 dkg tird, 2 kdvéskandl sé, % siitépor,
kb. 10 dkg aprora vdgott kolbdsz
ELKESZITES: A hozzavalékat 6sszegytr-
juk, és egy éjszakdra hiitébe tessziik. Mas-
nap kinytjtjuk kb. 1 cm vastagsaguara. To-
jassal megkenjiik, és sajttal megszorjuk.
Elémelegitett stitében 150-160 fokon
aranybarnara siitjik.

Horvathné Nagyszollési Magdolna



A régi Ujtelepi
¥ Altalanos Iskola
kozosségi hazza valik!

November 24-ére a Varosvédék Ujtelepért csoportja a
szlil6ket, nagysziiléket és a gyerekeket megkérte, jojje-
nek, és a Tiindérkert jatszoteret készitsiik fel kozosen
a télre. Hiszen a sok vidam jatékkal teli nap utdn, a hi-
deg bekoszontésével egyre kevesebb gyermek keresi fel
ezt a kedves helyet.

Vasarnap délel6tt 9 érakor megélénkiilt a régi iskola
udvara. Felnéttek és gyerekek érkeztek. A Széchenyi és
a Rudas iskolabdl 15 tanul6 jott. Felhiztdk a munkas-
kesztytt és fiatalos lendiilettel munkdhoz lattak. A fel-
néttek se maradtak le mogottik. Megteltek a hatalmas
zsakok falevelekkel. A sziil6k elhoztak kisgyerekeiket is.
Ok is segitettek. Fontos, hogy 6k is megértsék: ez a jat-
szoOtér értiik van, de csak akkor okoz 6romet, ha vigyaz-
nak rd. A felnéttek pedig sokat dolgoznak egész évben
azért, hogy mindig tiszta, rendes legyen. Mindennap reg-
gel kinyitja, este bezarja kapujat Gyarmatiné Brigitta.
Mindig akad lelkes lakétars, aki lenyirja a fiivet, Orosz
Janos, Szabé Zsolt és iskola szomszédsagban lakéd
holgy, Judit személyében. A feladatok megoldasat Nyari
Ica koordinalja. Ezeket a munkalatokat nem latjak a
gyerekek, de most megtapasztalhattdk, hogy sziileikkel
egyiitt tehetnek kedves jatszoteriikért. A gereblyézés és
a falevélgytjtés j6 hangulatban telt. Képviselénk, Toth
Kalman o6riasi iramot diktalt. Braun Ervin jévoltabdl
zsiros kenyérrel kinalhattuk a dolgozdkat.

Kedves Ujtelepiek! Biiszkék vagyunk a Tiindérkert
jatszotérre, hiszen kozosségiink hozta létre. Addig mi-
kodik, amig vigydzunk ra, s jaték utan rendben hagy-
juk ott a kovetkezé latogatdknak. Addig mukodik,
amig vannak oOnkéntesek. Kériink mindenkit, hogy a
hivé széra jojjon, és vegyen részt a munkdlatokban.
Koszonjitk Gézanak és Adamnak — akik szorgalmas
és rendszeret6 gyerekek —, hogy gondosan elpakoltak
az Osszes elol hagyott jatékot. Hozzdjarultak a nap si-
keréhez.



Ekozben megnyitotta kapujat az Ajandék Kucké.
Ica és Csilla mand varta, hogy érkezzenek a Télapé
puttonyaba az ajaindékok. Koszonjiik a segitséget. Gya-
rapodtunk pliiss jatékokkal, konyvekkel, tarsasjatékok-
kal. Még harom alkalommal volt nyitva a Varosvéddk
Ujtelepért Egyesiilet székhdzanak kapuja az adomanyo-
z6k szamara. Kozben a Télapé is jarta boltokat, hogy
minden gyermek mosolygd szemmel mehessen haza a
Mikulas-partirdl.

10 é6rakor a nagytermiinkben Szalainé Detti, He-
gyesné Rozsika, Keményné Borika, Coletti Eva és
Kissné Fehér Eva segitségével — az iinnepi vérakozas
jegyében — gyonyord kardcsonyi asztali és ajtddisze-
ket, adventi koszorukat, csuhéangyalokat és kis feny6-
fakat készithettek kicsik és nagyok. Az alapanyagokat
az egyesillet és a foglalkozast vezetSk biztositottdk.
Az adventi kézmiiveskedést, azt, hogy egyiitt készii-
link a szeretet tinnepére, szeretnénk hagyomannya
tenni. Bizunk benne, hogy a kovetkez$ alkalommal
madr a résztvevok is hoznak olyan kiegészitéket, amikkel
széppé tehetik alkotdsukat. Kiillon koszonjik Coletti
Evanak, aki maga koré gyijtotte a gyerekeket, s olyan
alkotasokat készitettek, amik szépek voltak, és a kis-
gyerekeknek is sikerélményt nyujtottak. A felnéttek al-
tal elkészitett miivek méltan keriilhettek az adventi di-
szités kozéppontjaba.

Kedves Ujtelepi Lakok! Megint tettiink egy nagy 1é-
pést, hogy a Varosvédsk Ujtelepért Egyesiilet székhdza
a kozosségi élet szintere legyen. Ez a hely a miénk.
Tegyiink érte kozosen! Biztos mindannyian emléksziink
Gardonyi Géza lelkesité szavaira: ,a falak ereje nem a
kében van, hanem a véddk lelkében”, itt ez azt jelenti,
hogy lakékozosségiink 6sszefogasaban, tetteiben.

Horvathné Nagyszollési Magdolna




Adventre késziilddtlink
a kozosségi hazban

Raiffeisen BANK
12024009-00160996-00100002
Atutalasnél kérjiik odairni:
MUKODESI TAMOGATAS.

Személyes befizetésre a Venyimi ut 8/b szam
alatti tizletben, nyitvatartasi idében van mad.

FONTOS TELEFONSZAMOK
MENTOK 104 ‘ RENDORSEG 107

TUZOLTOK 105

POLGARORSEG:
Jaréraut6 (17 6ratdl hivhatd ) .........
Dunadtjvarosi Rendérkapitanysag . . .. ..

KEMENYSEPRES:

SEGELYHIVO 112

06-30-792-5326

. 06-25-510-510

Kémény Zrt. Szfvar. ....06-22-550-120; 06-22-550-121

DUNANETT:
Csak tigyfélszolgalati id6ben hivhat6 ..
hétf6: 7:00-15:00
kedd: 7:00-15:00
szerda: 7:00- 19:00
cstitortok: 7:00-15:00
péntek:  zdrva

.06-25- 436-535

tigyintézés csak telefonon keresztiil 12.00-ig

vagy e-mail: dunanett@dunanett.hu

POLGARMESTERI HIVATAL: .......
To6th Kalman 9. vk. képvisel .........

. 06-25-544-100

06-20-227-9145

ORVOSI ELLATAS

Ovéros, Pet6fiu. 1. ................... 06-25-282-203
Ovirosi fogorvosi rendeld ............. 06-25-286-116
Korzeti (Ujtelep) védond, Fekete Eva: ... 06-25-413-848
Orvosi tigyelet, felnétt ................ 06-25-410-600
Orvosi tigyelet, gyermek .............. 06-25-410-231
Korhaz kozponti..............oooon... 06-25-550-550
Viz-, Csatorna- és Hészolgéltato

DVCSH Kft. iigyelet .................. 06-25-510-149
Aramszolgéltaté

E-ON hibabejelentés, egyéni daram-,

illetve koztéri vilagitds probléma: ...... 06-80-533-533
FOGAZ hibabejelentés:

vezetékes ... 06-1-474-9999
mobil: ....... ... 06-20-474-9999

.................................... 06-30-474-9999
.................................... 06-70-474-9999

UJTELEPI HIRLAP — megjelenik haromhavonta « Késziilt: 1200 példanyban « Kiadja: Varosvédék Ujtelepért Egyesiilet





